‘FEHRMANN

GroBkuchentechnik

« Planung und Realisierung von GroBkuchen
« Kooperation mit fuhrenden Herstellern
« After Sales Service

« Komplettbetreuung von der ldee bis zur kompletten Montage

 Premiumpartner von Winterhalter und Rational




Hygienelosungen

« Komplettanbieter fur

« Personalhygiene

« Flachenhygiene
« Hygienetechnik

« Beratung und Unterstutzung

« Konzeptentwicklung / Hygieneplane



GroBkuchenplanung
und Beratung

» Erstellung von Installationsplanen
« Kooperation mit fuhrenden Herstellern

« Planungsabteilung mit hochmoderner Software

« Service von der ersten Idee bis zur Realisierung



Alles beginnt mit dem Architektenplan
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Vorentwurf der Kucheneinrichtung
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...alles aus einer Hand




Vorentwurf der Kucheneinrichtung
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Reinzeichnung mittels CAD

..alles aus einer Hand | |




Prasentation Kucheneinrichtung




Installationsplanung




‘FEHRMANN




GroBkuchenplanung
und Beratung

» Erstellung von Installationsplanen
« Erstellen von Sockelplanen

« FErstellen von Prasentationen




Installationsplanung
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. Diese Zeichnung darf ohne Genehmigung weder zur Kenntnis an
G Dritte weitergegeben werden baw, kopiert zu Wettbewerbszwecken
verwendet werden. Alle Rechte vorbehalten!
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Installationsplanung
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Installationsplanung

WICHTIGE HINWEISE!
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...alles aus einer Hand




Installationsplanung

61

+ Lageregale

: 4
43)(44)(45) 1

siehe Detail B
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Sockelplanung

Detail Betol I Mittelblock
siehe Detailzeichnung
MaRe Sockel = Fert
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derung-Index: Sockelmal eingetragen
25.03.2014 - SW

derung-Index: Mittelsockel verschoben|
um 50 mm 07.04.2014 - SW
Leaenoe:
POS.126 - ARBEITEPLATTE derung-Index: MaRe angepasst
o by 16.04.2014 - SW|
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KOMBIDAMPFER & UNTERGESTELL BETONSOCKEL FOR MITTELBLOCK
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LEBENSMITTELSPEZIALIST « QUALITAT SEIT 1937

...alles aus einer Hand
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Sockelplanung
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...alles aus einer Hand




Prasentation Speisenausgabe-Module
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‘FEHRMANN G Ote wekergegeoen werdon b, Koplort 2 Wetbewsbawechen
— > verwendet werden. Alle Rechte vorbehalen! °

HRMANN Speisenaugabe

Entwurfsplan 3D-Visualisierung




Planungsbeispiel Schulverpflegung
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Prasentation Speisenausgabe-Module

\/Entwurf Speisenausgabe

Materialien und Farben

Diese Zeichnung darf ohne Genehmigung weder zur Kenntnis an
= Dritte weltergogeben werden bzw. kopiert zu Wettbewerbszwecken
verwendet werden. Alle Rechte vorbehakent O s

Speisenausgaben - Planungsbeispiele

Entwurfsplan ] \ 3D-Visualisierung




Planungsbeispiel Schulverpflegung

ENTWURFSPLANUNG Variante 1
Perspektiven Ausgabe

™ Teilbereich - Hauptkiiche
iy




Prasentation Entwurf Kochblock

Perspektive 01
Entwurf - Kq

- Kochblock \
Weber - Usingen - Version mit Gasherd ¥ ; Perspektive 02

Weber - Usingen - Version mit Induktion
Perspektive 02
Entwurf - Kochblock
Weber - Usingen - Version mit Gldhplatten

" Diese Zeichnung darf ohne Genehmigung weder zur Kenntnis an
Dritte woitergegeben worden bzw. kopiert zu Wettbewerbszwecken
verwendet werden. Alle Rechte vorbehalten! .

— Entwurf Kochblock
FEHRMANN
LEBENSMITTELSPEZIALIST « QUALITAT SEIT 1937 lsua“S[erung

PLAN OHNE MARSTAB
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Prasentation Kuchenplanung Pflegeheim
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Prasentation Kuchenplanung Restaurantkuche

Hotelkiche ‘FEHRMANN
Hotelkliche
—————————— LEBENSMITTELSPEZIALIST « QUALITAT SEIT 1937

< A " Diese Zeichnung darf ohne Genehmigy eder zur Kenntn
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GroBkuchenplanung
und Beratung

FEHRMANN "¢ mimmuses

« Erstellung von Organisations- und Wegeplanen

« Erstellen von Hygieneplanen




Beispiel Organisationsplanung
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LEBENSMITTELSPEZIALIST * QUALITAT SEIT 1937
= \Weg Wareneingang
= \Weg Rohware

— —3- —=\Weg Roh-Speisen
SYS = Weg Fertige-Speisen

2= \Weg Auslieferung
————p——= Weg Geschirr-Riicklauf

- =-=3 - == Weg Abfall-Entsorgung

. Bodenablaufe - geplant _ Rinne vor Kochblock - geplant - Handwaschbecken - geplant THR ﬁmﬁ C ” Diese Zeichnung darf ohne Genehmigung weder zur Kenntnis an
b =* —  Dritte weitergegeben werden bzw. kopiert zu Wettbewerbszwecken

] Wandarmatur & Schlauchhalter - geplant . Verwendet werden. Allo Rechte vorbohaltent




Beispiel Organisationsplanung

i Anlieferung

FEHRMANN

LEBENSMITTELSPEZIALIST « QUALITAT SEIT 1937

—)- = \Weg Wareneingang
—p——= Weg Rohware

— =3 —=Weg Roh-Speisen
- = Weg Fertige-Speisen

)= \Weg Auslieferung
——)——= Weg Geschirr-Rucklauf

= ===9 - -=Weg Abfall-Entsorgung
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Beispiel Wegeplanung

.F E H R ﬁ A N N " Diese Zeichnung darf ohne Genehmigung weder zur Kenntnis an
Dritte weitergegeben werden bzw. kopiert zu Wettbewerbszwecken

LEBENSMITTELSPEZIALIST « QUALITAT SEIT 1937 . verwendet werden. Alle Rechte vorbehalten!

© gez. Stefan Wiener




GroBkichenplanung
und Beratung

« Planung Thekenanlagen

* Planung Getranke- / Schanktheken




Entwurf Schanktheke




Entwurtf Thekenanlage




Entwurtf Thekenanlage




Kundendienst

« Technikabteilung mit geschulten Mitarbeitern

Premium-Partner von:

Winterhalter und Rational
« [Fuhrpark mit komplett ausgestatteten Werkstattfahrzeugen

« Reparaturen bei Ihnen vor Ort oder stationar im Hause Fehrmann




‘FEHRMANN

Gutes noch besser machen...
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Individuell, losungsorientiert und qualifiziert!




